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Importante propriété au cceur de Léagnan,
entre Haut-Bailly et Smith Haut-Lafitte,
bien reprise en main par Philippe Gervo-
son (de la famille des confitures Andros)
et son épouse. Les vins, élaborés sous
l'inspiration de Michel Rolland, sont de
style moderne, en particulier les rouges,
gras, vineux et chaleureux pour l'appella-
tion, tandis que le blanc a beaucoup gagné
en étoffe et en précision, mais manque
encore de finesse. L'arrivée du nouveau
directeur technique Bruno Lemaine, le
vinificateur du fameux montrose 1890,
devrait permettre au cru d'affirmer encore
plus de personnalité.

Pessac-Leosnan 2006

Blanc 2009a2050 NC 13,5/20
Nez trés exotique, aux arémes de mangue,
ananas, papaye et miel, bouche trés riche
et chaleureuse mais un peu en retrait sur
le plan aromatique.

Pessac-Leocnan 2006

Rouge 2009a2015 NC 14/20
Léger contraste entre le nez, exubérant, épa-
noui, aux arémes de fruits confits, de pivoine
et résineux, et la bouche, trés dense. s'ap-
puyant sur une solide assise tannigue encore
un peu ferme.

Pessac-LEoenan 2005

Rouge 200942025 NC 16/20
Brillante réussite, vin complet, généreux et
élégant, doté de tanins trés finement épi-
cés, eten principe fait pour la longue garde.

Pessac-Leognan 2004

Rouge 200942014 NC 14/20
Jolinez de pruneau, un peu de cuir, souple,
charmeur, commercial. Pas de fraicheur.
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