Le millésime 2018 en blanc au Chateau Larrivet Haut-Brion : richesse
aromatique, concentré, parfaitement équilibré, une merveille !

CHATEAU LARRIVET HAUT BRION BLANC

BLANC * PESSAC-LEOGNAN

LE MILLESIME

CONDITIONS CLIMATIQUES: Le millésime 2018 nous
aura tout fait connaitre. L'hiver 2017/2018 a été doux et
trés humide ; Au printemps, la pression du mildiou était
a son paroxysme ; il a fallu une vigilance de tous les
instants et une implication totale de nos équipes
techniques pour garder un vignoble sain. Apres le gel
qui nous a durement touchés fin avril 2017, c’est la
gréle qui nous a frappés fin mai 2018, endommageant
sérieusement une partie du vignoble (15 ha). Puis, le
soleil et la secheresse sont enfin arrivés : un temps de
réve ILa vigne a pleinement profité de ces conditions
climatiques chaudes et séches. Beau temps tout le long
des vendanges.

DATES DE VENDANGES: Du 3 au 10 septembre.

ELEVAGE: Dans les mémes contenants que pour les
vinifications durant 11 mois, avec remise réguliéere des
lies fines en suspension par batonnage ou roulage.

DEGRE ALCOOLIQUE: 14.0 %
ASSEMBLAGE: 75% Sauvignon blanc, 25% Sémillon

LE VIGNOBLE

SUPERFICIE EN PRODUCTION: 9 ha

TYPE DE SOLS: Graves sableuses sur socle calcaire

AGE MOYEN DES VIGNES: 30 Ans

VENDANGES: Manuelle a maturité parfaite, transport
de la vendange en cagettes.

TRI: Manuel

VINIFICATION: Débourbage pendant 48h dans de
petites cuves inox thermo-régulées. Vinification en
barriques neuves (50 %), petits foudres en bois (50 %).

NOTES DE DEGUSTATION:

Jolie couleur or paille, limpide et brillante.

Le premier nez est intense, marqué par des notes de
fruits jaunes et d'épices douces. A l'évolution il se
complexifie sur des notes d'agrumes, de miel d'accacia,
de bergamote et de tilleul. La bouche attaque large mais
sans aucune lourdeur. Le milieu de bouche est puissant
avec des notes fruitées et patissieres.

La finale en bouche ressort minérale, acidulée avec une
agréable pointe de menthe citronée.



